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(Por si a alguien se le ocurre elaborar boquerones en vinagre sin congelarlos)



LA COMPRA

En una gran superficie, 27 de abril de 2018



DESTINO CULINARIO

Plancha

Frito En vinagre



Presencia de larva III Anisakis simplex me obliga
a controlar el destino culinario I

No para plancha



No para plancha

Presencia de larva III Anisakis simplex me obliga
a controlar el destino culinario II



Eviscerando (destripando) I



Para freir

Eviscerando (destripando) II



Fileteado para boquerón en vinagre I
(tras varios lavados)



Fileteado para boquerón en vinagre II

Congelación necesaria



En el envase tras enjuague



La merluza (con restos de vísceras con Anisakis)


